
Egalement possible sans fromage ni beurre, comme galette Vegane 

Suppléments 

 

2,90 €  

 

 

Apéritif 

Chips de galette maison   

Plateaux de fromages ou 

charcuteries 

 Pour info : Au cas où nous devrions cuire de 

la baguette, cela peut durer environ 15 

minutes. 

Plateau de fromages (Comté, Camembert, fromage 

de chèvre et Reblochon)          

   ou     

                 Plateau de charcuteries (saucisson 

nature, rosette, andouille de Guémené et pâté de 

campagne)          ou   

                  Plateau mixte 

fromages/charcuteries (pas possible en mini) 

avec pour chaque plateau du beurre demi-sel 

breton et baguette 

Salade 

Salade mixte avec chèvre chaud cuit au miel  

et noix ou avec saumon fumé    

Petite salade mixte  

Vinaigrettes au choix 

Vinaigre Balsamique et huile d‘Olive ou   

Erminig Dressing (vinaigre de cidre, huile de 

tournesol, moutarde à l’ancienne et miel) 

 

 

Kir Breton cassis, pêche ou fraise 10cl  4,50 €            

Pommeau de Bretagne AOC, 4cl/10cl   3,50 €/5,90 € 

Chouchen, 14,5%, 4cl/10 cl              2,90 €/5,50 € 

[ΩƘȅŘǊƻƳŜƭ ōǊŜǘƻƴΦ        

Monbazillac A.O.C1, 12cl/75cl  4,90 €/21,50 € 

Vin blanc sucré, peut également accompagner le 

dessert.  

 

 

Galettes 
 

Les galettes sont des crêpes salées faites à partir de farine de sarrasin. Notre pâte est constituée de farine de 

ǎŀǊǊŀǎƛƴ ōƛƻΣ ŘΩŜŀǳ Ŝǘ ŘŜ ƎǊƻǎ ǎŜƭ ŘŜ DǳŞǊŀƴŘŜΦ  9ƭƭŜ Ŝǎǘ ŘƻƴŎ -suivant la recette traditionnelle- sans gluten et végane. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Le gâteau (sans gluten) 

 

 

Crêpes 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

                                Bolée (20cl)/Bouteille 75cl 

Cidre Val de Rance doux                   3,50 €/10,90 € 

Cidre Val de Rance citron-gingembre, 33cl 4,50 €          

Cidre Artisanal Coat-Albret Demi-sec          3,90 €/11,90 € 

Cidre Val de Rance Brut                   3,50 €/10,90 € 

Cidre Artisanal Coat-Albret Extra-Brut         4,90 €/15,90 € 

 

Mini (1 pers.) 4,90 €  Petit (2 pers.) 8,90 €    

Grand (4 pers.) 14,90 € 

9,90 €  

 2,90 €  

 

La classique 

Complète 

Oeuf, jambon et emmental 
 

Sans oeuf ou sans jambon 

               Ingrédient(s) supplémentaire(s) (par ingrédient)    

    Epinards, champignons, oignons confits ou compotée de tomates 

„Le petit Eddu“: Petite galette jambon-fromage pour les enfants 

 

    7,90 € 

 

 

 

 

     

  6,90 € 

        мΣнл ϵ 

 

 

 

 

     

  3,90 € 

Les spéciales 

 

La Terre et Ciel  

Pomme de terre, pommes cuites, oeuf, oignons confits au cidre, jambon sec 

La Guémenoise 

Emmental, pommes de terre, lardons, andouille de Guémené et sauce moutarde 
 

La Campagnarde  

Champignons, jambon sec, pommes de terre, sauce au roquefort 

 

L’Irlandaise  

Saumon fumé, épinards, emmental 

 

La Tartiflette 

Reblochon fondu au vin blanc, crème fraiche, lardons, pommes de terre 

La Complète Légumes 

Emmental, épinards, compotée de tomates, champignons, oignons confits au cidre 

 

 

La Bergère  

Fromage de chèvre cuit au miel, oignons confits au cidre, noix, et une petite salade 

-également possible avec des épinards ou des tomates à la place des oignons 

 

La Quatre Fromages 

    Emmental, reblochon, fromage de chèvre, sauce au roquefort    

              et une petite salade 

  

Les végétariennes 

  11,50 € 

10,90 € 

11,50 € 

11,90 € 

  9,90 € 

  9,90 € 

8,90 € 

  10,90 € 

  9,90 € 

Beurre-sucre (possible avec cannelle ou citron)  

  

 

Miel ou Nutella ou confiture au choix 

 

Crème de marron de l’Ardèche 

Banane-chocolat noir bio 

 

La Suzette 

Sirop maison à l’orange et  

flambage au grand marnier 

Pommes avec caramel au beurre salé 

Avec en supplément un flambage au Calvados            

ou avec des raisins marinés au calvados 

 

La « Mat »  

Caramel au beurre salé et chocolat noir 60% 

 

Caramel au beurre salé maison 

Chocolat noir bio 60% 

 

Amandine 

Frangipane maison et chocolat noir 

 

Boule de glace maison au choix:  

Vanille ou Caramel au beurre salé 

 
Amandes effilées 

 
Crème chantilly 

  

3,50 € 

4,20 € 

3,90 € 

 4,20 € 

 5,90 € 

 4,90 € 

 6,50 € 

7,5л ϵ 

 4,90 € 

  5,20 € 

5,90 € 

1,50 € 

 0,90 €    

Notre choix de cidre 

          Fondant au chocolat avec coeur au caramel au beurre salé et boule de glace                   

        vanille ou caramel au beurre salé   

 6,50 € 

 

 

 

 

0,50 € 

bƻǘǊŜ ŎƘƻƛȄ ŘΨŀpéritifs (boissons) 

Pour info: les crêpes suivantes sont également 

possibles avec la pâte à galette 



Comme un court séjour en Bretagne  
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Nos boissons froides 

Notre choix de bière 

Notre choix de digestifs 

Notre choix de vins francais 

Nos boissons chaudes 

Evian ou Badoit 50cl     3,50 €      100cl (1L) 4,90 €      

Verre (0,2L) d’Evian ou de Badoit   1,50 €                         

Jus d’orange pressé, 20cl    3,90 €                               

Jus de pomme, de mangue ou de rhubarbe, 20cl  2,90 €      40cl  4,90 €  

aŞƭŀƴƎŞ ŀǾŜŎ ŘŜ ƭΩŜŀǳ ƎŀȊŜǳǎŜ (Schorle), 20 cl  2,5л ϵ      40 cl  оΣфл ϵ          

Verre de lait bio, 20cl     1,90 €          

Limonade bio à la rhubarbe ou au citron et au gingembre, 33cl   3,30 €                        

Limonade bio poire-romarin, 33cl      3,90 €                

Thé froid au matcha et à la menthe ou au rooibos et fruits de la passion, 33cl 3,90 €       

Orangina, 25 cl          2,90 €              

Coca Cola, Coca Cola Light ou Zero, 20 cl      2,40 €                        

Sirop de grenadine ou de fraise (avec Evian ou Badoit), 20cl   2,40 € 

Thé noir bio Darjeeling ou Earl Grey ou thé bio aux fruits ou thé vert bio   2,50 €  

Thés bio „Terre d’Oc“: thé vert à la fraise et à la rhubarbe, ou thé noir au caramel au       

beurre salé, ou thé blanc à la pêche et l’abricot       2,90 € 

Thé à la menthe fraîche ou au gingembre       2,90 € 

Tige de lavande ou de fleur de sureau « Le Bénéfique »      3,90 € 

Chai Latte           3,50 € 

Chocolat chaud petit/grand              2,90 €/3,90 € 

Café allongé           2,00 € 

Cappuccino           2,90 € 

Espresso           2,00 €             

Café au lait           3,50 € 

Latte Macchiato          3,90 € 

Sainte Colombe Blanche, ou Blonde (Pale Ale), ou Dorée (Hefeweizen)     4,90 €       

ou Ambrée, ou Pie Noire (bière brune au seigle et au malt fumé), 33cl, 5,5%        

Picon Bière, 5cl, 21% avec Veltins 25cl               5,50 € 

   

Ricard, 2cl avec eau           3,90 €         

Clément, Vieux Rhum agricole de la Martinique A.O.C, 2cl     3,90 €               

Eau-de-vie d’Alsace (Framboise, Poire, ou Mirabelle), 2cl      3,90 €        

Fine de Bretagne AOC, 2cl Le calvados breton       3,90 €            

Eddu, 2cl Le seul whisky au monde obtenu à partir de blé noir uniquement.   4,20 € 

 

Vins blancs               Verre  (12cl)     Bouteille 75cl 

Muscadet de Sèvre et Maine A.O.C.1 Château de l’Hyvernière   4,70 €  18,90 €          

Pouilly Fumé A.O.C. 1 La Tuilerie         26,50 €         

Rosé                       

Côtes de Gascogne I.G.P 1 Colombelle La Belle Vie    4,50 €               17,90 €        

Sancerre A.O.C. Rosé1  Domaine du Colombier       29,50 €    

Vins Rouges                

Bordeaux Supérieur A.O.C1 Valombreuse     4,50 €  17,90 € 

St. Emilion A.O.C. 1 Château Lanbersac – Puisseguin       26,90 €       

Crémant : Crémant de Bourgogne Brut A.O.C Comte de Ninot     27,50 € 


